
Es steht ein Wirtshaus in der Stadt,  
Ist gar so nett und fein;  
Da setzen sich von nah und fern  
Die großen und die kleinen Herrn  
Bei Bier und Branntewein ... 

... so möchte man frei nach dem Malerpoeten 
Wilhelm Busch sagen, wenn man in einem Satz 
die Atmo sphäre der Schank-  und Speisewirtschaft 
„Schweine-Schulze“ umreißen will. Diese Celler 
Gaststätte ist bei weitem nicht die älteste in der Stadt, 
wohl aber diejenige mit dem originellsten Namen. 
„Schweine-Schulze“ – Diese Wortverbindung weckt 
in uns unvermittelt Bilder und Vorstellungen von 
Solidität, Atmo sphäre, Geborgenheit, Gemütlichkeit.

Die 1977 verstorbene Chronistin zahlreicher  Celler 
Häuser, Carla Meyer-Rasch, hat die Geschichte 
des Hauses Schweine- Schulze bis in das Jahr 1470 
zurück verfolgt, als die Neue Straße angelegt wurde. 
Zu einer Gastwirtschaft wurde das Haus aber erst in 
der ersten Hälfte des vorigen Jahrhunderts.

Das erste Celler Adressbuch von 1842 weist hier den 
Schenkwirt August Lessmann nach. Er holte sich aus 
Wolfenbüttel Dorothea Bradtke zur Frau, eine Nichte 
des Celler Chirurgus Johann Christian Bradtke, der 
kurz vor 1800 das Celler Bürgerrecht und das Haus 
in der Neuen Straße erworben hatte. Da aus dessen 
Ehe offenbar keine Kinder hervorgegangen waren, fiel 
der Besitz an seine Nichte. Mit ihr und dem Haus-
besitz konnte sich der pensionierte Garde-Kürassier-
Wachtmeister Lessmann eine neue Existenz auf auen. 

Willkommen 
FRIEDRICH HOLZAPFEL 

Sei uns willkommen, lieber Gast,  
Tritt ein in unsre Klause,  
Mach Dir’s bequem und halte Rast  
Und fühl Dich wie zu Hause

Erzähle nichts, was Frieden start 
Und andre von uns reden, 
Trag nicht hinaus, was Du gehört, 
Das gibt oft Klatsch und Fehden.

Wahrlich ein Haus mit Tradition 
ca. 1820 – ca. 1850  August Lessmann, Schenkwirt 
ca. 1850 – 1862  Johann Heinrich Wöhler 
ca. 1862 – 1887  Friedrich Schulze, Schlachter & Restau ratör 
1887 – 1932  August und Dora Schulze 
1932 – 1942  August und Hermine Koch 
1942 – 1952  versch. Wirte im Auftrage der Brauerei Schilling 
1952 – 1962 Ernst Bielmann 
1962 – 1970  Kurt Blankenburg 
1970 –  Familie Röder

Zur Geschichte Speisen
Schweineleber A „Berliner Art“ mit Salat A, B,D und Kartoffeln  ............................................................  17,90 €

Eisbein 3 auf Sauerkraut und Kartoffeln  .........................................................................................................  19,90 €

„Hausmacher“ Sülze 1, 2, 3 mit Bratkartoffeln und Remoulade A, B, E  .................................................... 16,50 €

Matjes „Hausfrauen Art“ B und Bratkartoffeln ...........................................................................................  18,90 €

Deutsches Beefsteak mit Zwiebeln, Salat A, B, E und Bratkartoffeln  .................................................  17,90 €

Kotelett A, B mit gebratenem Gemüse und Pommes Frites  .................................................................  20,90 €

Schnitzel „Wiener Art“A, B mit Salat B, D und Pommes Frites  ................................................................  18,90 €

Nordsee-Scholle „Müllerin Art“ A mit Salat B, D und Kartoffeln  ......................................................... 25,50 €

Schnitzel mit Spiegelei, Salat B, D und Bratkartoffeln  ..............................................................................  19,90 €

Schnitzel A, B mit Champignons, Zwiebeln und Bratkartoffeln  ......................................................... 21,90 €

Cordon Bleu 1, 2, A, B mit Erbsen und Bratkartoffeln  .....................................................................................  23,90 €

Rotbarschfilet A mit Salat B, D, Bratkartoffeln und Remoulade A,B,E  .................................................... 25,50 €

Schnitzel A, B mit gebratenem Gemüse und Pommes Frites ..............................................................  20,90 €

200 gr. Rumpsteak mit Zwiebeln, Salat B, D und Pommes Frites  ......................................................  28,50 €

200 gr. Rumpsteak mit Champignons, Zwiebeln und Bratkartoffeln  .......................................  31,50 €

Paniertes Kotelett A, B mit Champignons, Zwiebeln und Bratkartoffeln  .................................... 21,90 €

Paniertes Kotelett A, B mit Salat B, D und Bratkartoffeln  ............................................................................  18,90 €

Vegetarisch

3 Spiegeleier mit Salat B, D und Bratkartoffeln  ............................................................................................... 12,90 €

Großer Salatteller  B, D mit Champignons  ........................................................................................................... 17,50 €

Gebratenes Gemüse und Bratkartoffeln  .......................................................................................................... 15,50 €

Gebratenes Gemüse mit Rührei und Bratkartoffeln  ............................................................................... 17,50 €

Extras
Beilagensalat B, D  .............................................................. 6,50 €

Ketchup G oder Ma yon nai se E, H  ..................................... 1,00 €

Hollandaise B, E, G  .............................................................  3,00 €

Hausgemachte Remoulade A, B, E  ...................................  3,00 €

Champignons  ................................................................  4,50 €

Desserts
Hausgemachte Rote Grütze mit Vanillesoße  B  .........  7,50 €

Hausgemachte Rote Grütze mit Vanilleeis B  ............. 8,50 €

Apfelstrudel mit Eis A, B, C, F  .............................................  7,50 €

1969 Kauf des Schweine Schulze

1970 Übernahme der Gaststätte durch Familie Röder

1977 Umbau des gesamten Hauses Schweine Schulze 
 u. a. Erweiterung zur heutigen Größe

1982 Umbau der alten Schlachterei zum Clubraum 
 Einstieg der Tochter Birgit Röder

2018 Übernahme des Betriebes durch Birgit Röder 
 Einstieg des Sohnes Mauritz Röder

2020 50 Jahre Familie Röder im Schweine Schulze

2023 Sanierung des Fachwerkhauses

Zusatzstoffe   1 mit Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure  2 mit Konservierungsstoff: Natriumnitrit  3 mit Nitritpökelsalz   
4 mit Farbstoff  5 chinin haltig  6 mit Süß  ungsmittel(n)  7 koffeinhaltig  8 enthält eine Phenylalaninquelle

Allergene   enthält:   A Weizen  B Milch  C Rosinen  D Sulfite  E Ei  F Soja  G Sellerie  H Senf

Biere A

Herrenhäuser Premium Pilsener  .................. 0,4l  ... 4,90 €

Alster 1, 4  ................................................................ 0,4l  ... 4,90 €

Kloster Andechs Doppelbock  ......................... 0,4l  ...  5,40 €

Kloster Andechs Spezial, hell  ......................... 0,4l  ...  5,40 €

Kloster Andechs Doppelbock  ......................... 0,3l  ... 4,30 €

Kloster Andechs Spezial, hell  ......................... 0,3l  ... 4,30 €

Kloster Andechs Weißbier, hell  ...................... 0,5l  ...  5,70 €

Kloster Andechs Weißbier, alkoholfrei  ......... 0,5l  ...  5,70 €

Herrenhäuser Pilsener, alkoholfrei  ............... 0,33l  . 4,90 €

Weißweine D

Grauburgunder, trocken 
Weingut Achenbach, Rheinhessen  .................. 0,2l  ...  7,60 € 

Weißweinschorle  .............................................. 0,2l  ... 6,50 €

Schnäpse
Heidegeist / Ratzeputz / 108 er  .......................  2 cl  ...  4,00 €

Alter Provisor  ....................................................  2 cl  ...  4,00 €

Williamsbirne ....................................................  2 cl  ...  4,00  €

Obstwasser  ........................................................  2 cl  ...  4,00  €

Hamburger Kümmel  ........................................  2 cl  ...  4,00  €

Jubiläums- / Linie Aquavit  ..............................  2 cl  ...  4,00  €

Malteser  ..............................................................  2 cl  ...  4,00  €

Ramazzotti  .........................................................  2 cl  ...  4,00  €

Jägermeister  ......................................................  2 cl  ...  4,00  €

Absolut Vodka  ...................................................  2 cl  ...  4,00   €

Alkoholfreie Getränke
Coca Cola 4, 7  ......................................................  0,33l  ..  4,90  €

Coca Cola Light 4, 6, 7, 8  ........................................  0,33l  ... 4,90 €

Coca Cola Zero 4, 6, 7, 8  .........................................  0,33l  ... 4,90 €

Fanta 1, 4  ..............................................................  0,33l  ..  4,90  €

Sprite 1, 4  .............................................................  0,33l  ..  4,90  €

Paulaner Spezi 1,2,7  ............................................  0,33l  ..  4,90  €

Schweppes Bitter Lemon 5  .............................  0,2l  .....  3,50 €

 

Lütts Landlust Apfelschorle  .........................  0,33l  ..  4,90  €

Lütts Landlust Rhabaraschorle  ...................  0,33l  ..  4,90  €

Lütts Landlust Johannisbeerschorle  ...........  0,33l  ..  4,90  €

 

Bad Pyrmonter, mit Kohlensäure  ................  0,25l  ... 3,20 €

Bad Pyrmonter, still  .......................................  0,25l  ... 3,20  €

Bad Pyrmonter, mit Kohlensäure  ................  0,75l  ...  7,30 €

Bad Pyrmonter, still  .......................................  0,75l  ...  7,30  €

Heiße Getränke
Huths Kaffee „Schümli“7  .............................................  3,50€

Huths „kräftiger Espresso“7  ........................................  3,10  €

Doppelter Huths „kräftiger Espresso“7  .................... 4,50  €

Cappuccino 7, B  ...............................................................  3,90  €

Latte Macchiato 7, B  ......................................................... 4,60 €

Milchkaffee 7, B  ................................................................  4,60  €

Getränke


